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wujevn innfarging er ogsa et problem
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Kvalitetsproblemer pa hastfisk ®ees®

U Bilder fra raykeri i Europa
Fisk mottatt fra Norge uke 45:
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Kvalitetsproblemer pa hgstfisk .

U @nskelig med en apenhet oppdrettere imellom
Hvis det finnes enkle grep for & gjere forbedringer
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Mens andre ikke vedkjenner seg et problem
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Fordeler med renset olje ¢ Nofima oot

U Tendens til fastere tekstur med bruk av renset fiskeolje

Utfart ved to identiske fortyper (Gildeskal forskningsstasjon, juli07 ¢ des.08)
Forskjellen | tekstur var tydeligst etter fryselagring

Funnene viser at det kan veere fordelaktig & redusere nivaet av fremmedstoffer i foret
(Nofima, 19.08.2009)

Det er mange fordeler med for basert pa fiskeolje renset for
fremmedstoffer. Laksen blir sterre og sunnere samt far litt fastere
tekstur. (Nofima)
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Filetforum Laks , FHF- 20.11.09 oot
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Kartlegging av kvalitetsavvik | laksefilet og tiltak for a hindre avvik som melaninflekker, fargeavvik og blgt

tekstur.

-Gaping/blat tekstur er nr. 3 pa deres prioriteringsliste over kvalitetsavvik (bak melanin og farge)

U Tilbakemeldinge om gkende problem med blgt tekstur og filetspalting
Kan synes som filetspalting er et starre problem enn tekstur

Regionale forskjeller (?)

U Bred kartlegging av faktorer som pavirker tekstur | filet

Mulig & oppna fastere filet via foret (tilsetning av aminosyrer)
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Filetforum Laks , FHF- 20.11.09
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Fasthet OCFHF

J’ Nofima ‘ ~i'-Aﬂ'll

« Omfattende forskning
for & lgse problemet
med blgt laks

» Nye resultater

— Kan oppna fastere
laks ved bruk av
spesifikke
forkomponenter

— Miljgparametere
har betydning for
fasthet

« Oppstart av nye
forsgk i hgst

Toksturen kan fovhadrae gjenncm blant annet frat Fot: (S

For og temperatur
pavirker filetens fasthet

AUGUST 2009

Optimalisert foring viser seg & kunne redusere kvalttetspro- g i s
blemene blot filet og filetspalting hos laks. Tilsetning av gitte  Forsak har vist t o fiet sammenal-
aminosyrer til foret kan forbedrs tzksturen. Foruten ernce-

ler medt
* starr lever

ringsmessig ubalanse, kan blat filetblant annet forarsakes av  « encet fetiomsetning

lav sjetemperatur

Filetforum Laks, Gardermoen 20. oktober 2009. T. Morkore

* okt mergde friz aminosyrari muskal
ohs ayores aktiviter 2u mushslnedbry-

IJNoflma
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Oppsummering fra forsgket
+ Blgt tekstur

Starre lever

Endret fettomsetning

Ikt mengde frie aminosyrer i muskel

H@yere aktivitet av muskelnedbrytende enzymer

Endret proteinuttrykk

For lavt niva av visse komponenter i féret/ "ernaeringsmangel” ?

» Fast tekstur
— Kan oppnaes ved styrt férsammensetning
— Bedre forstaelse av laksens energiomsetning
— Tilpasse produksjonen (for/féring/sulting mm) til arstid/temperatur?
— Redusere aktiviteten av muskelnedbrytende enzymer

‘) Nofi
Filetforion Laks, Gardermoen 20. oktober 2009. T. Morkore J N 0 l m a
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Kvalitetsproblemer pa hastfisk oot

U Her er det mye d tatak i

Mange faktorer som kan spille inn

U Noe NCE kan involveres i?
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